MADELEINES (environ 60) 


INGREDIENTS 


250g de beurre 
3009 de sucre 
6 oeufs 
2 pincées de sel 
300g de farine tamisée 
1 sachet de levure chimique 
1 zeste de citron 


PREPARATION 


Mettre le beurre en cube dans le bol du THERMOMIX 
Régler 2 minutes à 50° vitesse 3 
Enlever le bol du socle et laisser refroidir 5 minutes 
(vous pouvez aussi passer le fond du bol sous l'eau froide) 
Positionner le fouet et mettre dans le bol les œufs ,le sucre, 
Le zeste de citron et le sel et régler 3 minutes à vitesse 3 
Puis enlever le fouet et rajouter la farine tamisée et la levure et 
Régler 1 minute à vitesse 6 
Mettre la préparation dans un saladier recouvert d'un torchon et 
Laisser reposer au minimum 2 heures 
Ensuite faire cuire dans des moules à madeleines 


Quand les madeleines sont cuites , vous pouvez faire fondre 
Du chocolat noir et les glacer de chocolat 
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